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. I weléd Danl(f Prlhr 1F1'1eresse an unserem
l |E Panorarharbstaurant und unserer Event—
location ,Wilhelm 1896"

:,I, .|:I\A|r.' k! Hial;! f
Mt. l,el nschaft, 1?['eat|V|tat }mchstem
QH ualfta hdspl’uch und Gber Jahre ge-
yv ch's} nerI Expertise formen wir lhre
rd 7U unvergdsshcherp genbllcken
_,.ur_ld f,réuen uns Sie und p Gaste be|
uns begriBen zu durfen.

|

rlchtlgen Rahmen fiir Ihre Feier, ob Hoch-
oder Firmenfeier.
bis zu 150 Gasten in grofken Gesellschaf-

ten - wir sind mit unserer Erfahrung im-
mer fur Sie da. -

ze|t, Geburtstag, Taufe, Familientreffen !I

Vom Candle-Light-Dinner mit 2 Personen

Unser Panoramarestau 'Illpletet den

HH

Unsere Réu;r'nlichkeiteln in einer der be-
kanntesten Locatl?ns es Weserberglan-
des, bieten Ihne Ja;men einmaligen Pa-
noramablick. WU‘{}'ersc!hon am Tag und

atemberaubend z 'qei;nmerung und in

der Nacht r 1l rlr
Lassen $|'e uns u erjg lhre individuellen
Wiinsche sprechen und legen Sie die Or-
ganisation und Durchfuhrung getrost in
die Hande unseres Teams aus erfahre-

nen Spe&ialisten. |
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Maximal 77l 48 Personen
— 82qm

Mit AuBen-‘(’
terrasse
Maximal 7l 84 Personen
— 150 gqm

\

Mit eigener Theke |/
W
& AuBenterrasse

Maximal /71l 52 Personen
— 96 qm

\
Mit eigener Theke |/
' & AuBenterrasse /,

BANKETTMAPPE 2021



)

RAUM I
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Maximal 71 48 Personen '.*.'
— 82qm
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48 Personen
4 Tische a 12 Personen

28 Personen

40 Personen
5 runde Tische

22 - 38 Personen

38 / 22 Personen

-
4

i

48 Personen

4 Tische a 12 Personen

20 Personen

32 Personen
4 runde Tische

18 - 30 Personen

38 / 22 Personen

RAUM

% 3
Maximal ?ﬁ 84 Personen
— 150 qm

84 Personen
3 Tische a 16 Personen
3 Tisch a 12 Personen

56 Personen
7 runde Tische

72 Personen
3 Tische a 16 Personen
2 Tisch a 12 Personen

48 Personen
6 runde Tische

ot Bugffet 5 D7

34 Personen
2 Tische a 12 Personen
1Tisch &10 Personen

.-\. '.lr'..'.. - —

24 Personen
3 runde Tische |

T
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60 Personen
5 Tische a 12 Personen

32 Personen
4 runde Tische
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RAUM

Maximal Fﬁ 52 Personen
— 96 qm
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2 Tische a 14 Personen
2 Tische a 12 Personen

4 runde Tische

40 Personen
2 Tische a 14 Personen
1 Tische a 12 Personen

24 Personen
3 runde Tische

RAUME

GO,
Roalorbesivsct
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Maximal ﬁ% 96 Personen

11§
ﬂé&(%ﬁ%f
8 Tische a 12 Personen

8 runde Tische

/

84 Personen
7 Tische a 12 Personen

56 Personen
7 runde Tische
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6 Tische a 12 Persora%




Maximal

150 Personen

RAUME

ostorccrcarit

Conea &

Maximal 132 Persone
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132 Personen

3 Tische a 16 Personen
7Ti§_che a 12 Personen
| ii

80 Personen

10 runde Tische

Ti.o
S

120 Personen
10 Tisc_!he a 12 Personen

)

64 Personen
8 runde Tische
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96 Personen
8 Tische a 12 Personen
|

I | df%f

150 Personen

3 Tische a 16 Personen
2 Tische a 14 Personen
6 Tische a 12 Personen

80 Personen
10 runde Tische

g i .
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150 Personen

3 Tische a 16 Personen
2 Tische a 14 Personen
6 Tische a 12 Personen

64 Personen
8 runde Tische
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120 Personen
10 Tische & 12 Personen
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M Raummiete
TICO Mindestumsatz

)

RAUM I Raummiete
RESTAURANT 1

RAUM Raummiete
RESTAURANT 2

Im Preis inklusive ist unsere

Blumenvase mit frischen Blumen

graue Tischlaufer oder weiRRe Tischwasche

1505
900,- €

250 s

200,- €

Kerzenhalter 1 Arm inkl. Kerze oder saisonale Dekoration

weille Stoffservietten




M
Cotras

Kerzenleuchter 3-Arm 5,00 €
Kerzenleuchter 5-Arm 25,00 €
Blumengestecke nach Ihren Winschen ab 15,00 €
RGB-Strahler zur Beleuchtung der Betonpfeiler 25,00 €
Menukarte 1,50 €

{4
Bei runden Tischen fallen Vorbereitungskosten in Hohe
vi)n 25,00 € pro Tisch an.

Gerne ieter}wir Ihnen auch Licht und Ton-Technik an:

n mit Lautstarkenregelung und Boxen 25,00 €

bild-TV inkl. Touchfunktion | 150,00 €
1

g i o

Gerne empfehlen wir Ihnen unsere langjahrigen Partner im Bereich

Dekoration, Konditorei und DJ. Sprechen Sie uns gerne an.




KORKGELD

Bei selbstmitgebrachtem Kuchen berechnen wir lhnen 7,00..
pro Person als Aufwandsentschadigung fir das Schneiden
des Kuchens, Servieren auf Platten / Kuchenteller und
Herrichten des Kuchens auf dem Tisch oder Buffet.




il
PAUSCHALE AUGUST-A
ire:mha [tet fiir 10 Stunden: | ir

V\EIBWGII’] Wein vom Kalser Rotwein: Les Jamelles

Merlot Bier, alkoholfreies Bier, Weizen, alkoholfreies Weizen,

i Ccca Cola- Softgetranke Mlneralwasser Apfe! und Orangen-Saft, Kaffee.
rl i

Li

LAUSCHALE WILUhELM
[?emhaltetfumogtur]den 11 I.

ik o |

'hlen Sie aus unsetlien offenen Weinen, Wilhelm’s Sekt Bier,
‘brschledene Longd"rlnks und Schnapse, alkoholfreies Bier, Weqén
a oholfreles Weizen, Coca- Cola-Softgetranke, Mlneralwasse}

erund Saft-Schorlen, Kaffee & Kaffee-Spezialitaten. ':J. |
1] 5

o

45,00 € pro Person*
jede weitere Stunde 5,00 € pro Person

ﬂ-l

60,00 € pro Person*
Jede Welterel'Stuﬂde 7,00 € pro Person

i l'r

*exklusive Willkommensdrinks.

§EKTEMPFANG

Wlfhelm S Sekt alkoholfreien Sekt, Bier, Orangensaft, Mineralwasser.

EXKLUSIVEMPFANG

Wilhelm's Sekt, alkoholfreien Sekt, Bier, Aperol Spritz, Lillet Wild Berries,

Rhabarberschorle, Orangensaft, Mineralwasser.

5,50 € pro Person

6,50 € pro Person



WILHELM

1896

SALADE NICOISE
Salat aus Kirschtomaten, Bohnen, Spitzpaprika, eingelegten Zwiebeln, Oliven,
Kartoffelwurfeln, gehacktem Ei und Thunfisch mit 7-Krauter-Vinaigrette

CAESAR SALAT
klassisch mit Romersalat, Knoblauch-Croutons, Parmesanspanen und krossem Bacon

CARPACCIO
hauchdinn geschnittenes Filet vom Weide-Ochsen mit gerdsteten Pinienkernen,
Dattel-Gurken Relish, Parmesanspanen und Wildkrauter

AUS DEM MEER

Crépe-Roulade gefillt mit hausgebeizten Orangen-Krauter-Lachs
mit Frischkase und Schnittlauch

Shrimps-Cocktail im Glas mit Kirschtomaten, Erbsen und Cognac

Brotkorb mit Baguette/ Ciabatta / Landbrot dazu Sour Cream

) 107 59,80€

4 mit Suppe / Person
o, | su80€
Wﬂ Y ohne Suppe / Person

HOCHZEITSSUPPE
vom Rind mit Eierstich und Gemusestreifen (serviert am Tisch)




Serviervorschlag

WILHELM

1896

RINDERFILET WELLINGTON
am Buffet tranchiert mit Café de Paris-Butter Sauce

SCHWEINEFILET IM SPECKMANTEL
mit geschmorten Schalotten in Cognac-Morchel-Rahm Sauce

HAHNCHENBRUST-ROULADE
Mit Spinat, Tomate und Fetakase gefullte Hahnchenbrust-Roulade
in Schwarz/WeiR-Riesling Sauce

FANGFRISCHER LACHS

im Ganzen gegart mit Krauter-Haube, buntes Gemuse und Sauce a la Dijonnaise

Gemise der Saison ,Leipziger Allerlei“ / Romanesco und bunte Karotten mit Mandeln
Kartoffel-Sahnegratin / knusper Kroketten / Limonen-Reis

KLASSISCH GEBRANNTE CREME BRULEE
mit Preiselbeeren

ZWEIERLEI MOUSSE AU CHOCOLAT
mit Hafer-Knusper-Haube

ROTE BEEREN KALTSCHALE
mit Vanille-Sauerrahm-Creme




WILHELM

1896

 HoDerres
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FLEISCHER-SPEZIALITATEN-PLATTE AUS UNSERER REGION
Westfalischer Knochenschinken, Stracke-Wurst, Zwiebel-Mett, grobe Leberwurst,
Rosa Roastbeef mit Wacholder & Honig-Gurken Salsa

Pumpernickel mit Maggi-Frischkasecreme und Bacon-Chips

dazu grober Senf, Rostzwiebel-Creme und gepickeltes Gemuse

Brotkorb mit Bauernbrot, rustikalem Baguette, Pumpernickel-Taler,
Tiefensalz-Butter und Apfel-Griebenschmalz

IM GLAS SERVIERT

Salat von geraucherter Forelle, Apfel, Rote Beete und Créme fraiche

Im Korn-Krautersud eingelegter Gouda-Kase mit Birnen und Walnussen
SufR-Saurer Linsensalat mit gerostetem Ziegenkase

SCHMACKHAFTE SALATAUSWAHL
Gurkensalat in Sahne-Tunke, Bohnen-Salat, marinierte Karotte & Rote Beete
knackige Blattsalate mit Krauter-Vinaigrette & Joghurt Dressing




Serviervorschlag

WILHELM

1896

TRANCHEN VOM MARINIERTEM SCHWEINEFILET
mit Senf&Krautern in Barres Dunkelbier Sauce und Perlzwiebeln

HERZHAFTES PFEFFERPOTTHAST
Gulasch vom Rind mit Nelke und Gewurzgurken

»KIKOK“ HEIMISCHE MAIS-HAHNCHENBRUST

AUF ,BLINDHUHN ART*
mit Bohnen, Karotten, Dorrapfeln und Birnen in cremiger Rauch-Rahmsauce

GEBRATENE LACHSFORELLE
auf Rahm-Linsen mit Wirsing und Apfel

Karotten-Gemuse mit dicken Bohnen =
Salz-Kartoffeln aus unserer Region / Kugel-Kroketten / Dinkel-Nudeln

GEWURZ KIRSCH-GRUTZE
mit Joghurt-Kornschnaps Topping

,FURST-PUCKLER*
Schokolade / Vanille / Erdbeer / Knusper

+WESTFALISCHE STIPPMILCH*
mit RUbenkraut und stBem Pumpernickel




WILHELM

1896

%%MM
~ANTI PASTI“ VARIATION

mit gebratenen Zucchini, Paprika, Champignons
mit Frischkase geflllte Mini-Paprika, gefullte Weinblatter und Tunesische Oliven

MEDITERRANE PLATTE
Bunte Melonen-Kugeln mit Minze, Rosa Pfeffer und Serrano-Schinken,
Datteln im Speckmantel, Castello-Kase und Crostini mit Thunfischcreme

GESCHMORTE OFEN-TOMATEN
LKalt” mit Manchego-Kase-Roschen, Rucola, Balsamico-Crema,
gerostete Pinienkernen, Krauter-Pesto und Crissinis

AUS DEM GLAS

Taboulé-Bulgur Salat mit Minz-Joghurt Topping
Scampi-Cocktail in Knoblauchdip mit Avocado und Paprika
Marinierte Lachswurfel auf Zucchini-Salat & Tomaten-Pesto Dip

CIABATTA & STEINOFEN BAGUETTE
mit Aioli, Ajvar und Meersalz-Butter




Serviervorschlag

|
4

LIVE AM
BUFFET
TRANCHIERT

WILHELM

1896

(WZlﬁék

TRANCHEN VOM MARINIERTEM SCHWEINEFILET
Saftige Zitronen-Mais-Hahnchenbrust mit Knoblauch

& mediterranen Krautern auf Ofengemuse

mit confierten Roma-Tomaten

»,LOUP DE MER" WOLFSBARSCHFILET
auf Balsamico Beluga-Linsen mit Fenchel und Safran-Rahm Sauce

VEGETARISCHE GEMUSE-MOUSSAKA

,PAPAS ARRUGADAS"
spanische Kartoffeln im Salzmantel mit Aioli

BUNTE FETTUCCINE
mit Krauter-Pesto & Parmesan

KRONE VOM ,,IBERICO“ SCHWEIN
glasiert mit Waldhonig
dazu Marsala-Rotwein-Butter-Sauce und Wilhelms-Salz Mischung

f;;Z&%/azzZ7<;ré%¢z/ég;gzgk¢

FRISCHER OBSTSALAT
mit Limoncello-Creme Topping

MELONEN-SUPPCHEN
mit krosser Minze

RICOTTA-AMARETTICREME
mit Kaktusfeige

MANCHEGO-KASE
mit Feigensenfcreme & Cracker




WILHELM

1896

QJW@ el

ANTIPASTI & SALATE

Wildkrauter & Pfluck-Salate, marinierte Zucchini, Balsamico-Pilze, Karotte, Gurke,
Spitz-Paprika, Kohlrabi, Kirschtomaten, Schwarze Bohnen & Mais, Oliven,
Feta-Kase, Parmesanspane, Wassermelone, Chia-Samen, gepuffter Dinkel,
gerostete Kerne, Knoblauch-Crodtons,

Sommer-Friichte, siB-saure Linsen, pikante Hahnchenbrust-Wirfel

Himbeer-Balsamico Dressing & Sylter-Joghurt Dressing
dazu gemischte Baguette Auswahl mit Aioli & Meersalz-Butter

MARINIERTE LACHSFORELLE

im Ganzen gedampft (kalt) mit Orangen-Krauter-Knusper Haube,
Mango-Chutney-Creme und Gurken-Relish mit Honig

LECKERE KLEINIGKEITEN

ZWEIERLEI BRUSCHETTA VARIATION
mit Guacamole-Creme & Serrano-Schinken mit Parmesan

GEFULLTER WRAP
mit Thunfisch, Rucola und Gurken-Salsa-Frischkase-Creme




Serviervorschlag

WILHELM

1896

ARGENTINISCHES RINDER-ROASTBEEF
am Buffet tranchiert mit Krauter-Gewdirz Butter und Balsamico-jus

»PINCHITOS“
marinierte Hahnchen-SpieBe in pikanter Peperonata-Sauce mit Aioli & Sour Cream

IN FOLIE GEDAMPFTER HEILBUTT
und Garnelen mit Fenchel, Zuckerschoten, Aprikose und Orange

RICOTTA-RAVIOLI
in Parmesan-Salbei-Butter Sauce mit Kirschtomaten und Baby Spinat

BEILAGEN
GemiUseauswahl mit Karotten / Broccoli / Kohlrabi
Drillinge mit Rosmarin und Knoblauch / Mandel Kroketten / Duft-Reis

eaes!

MARINIERTE SOMMERBEEREN
mit Vanillesauce und Mandelkrokant

GEROSTETES KOKOS PANNA COTTA
mit Passionsfrucht

MOUSSE AU CHOCOLAT
mit Pfirsichkompott




WILHELM

1896
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i
WILDE VESPER PLATTE AUS DER REGION
Hirsch-Schinken, grobe Leberwurst, Wildsalami mit Fenchel,
Pfefferbeisser, Wildschwein Sulze, grober Senf, Rostzwiebelcreme,
Apfel-Griebenschmalz, gepickeltes Gemuse mit Kirbis
ZWEIERLEI CIABATTA-CROSTINI
mit Maronen&Pilzen und Lachs-Tatar mit Créme fraiche

..' ROTE BETE CARPACCIO

1% mit Apfel-Zwiebel Kompott und gehobeltem Ziegenkase Gouda

e KASE-ROSCHEN IM FELDSALAT

o mit frischen Feigen, gerosteten Walnussen und Birnensenf Dressing

GROSSER BROTKORB MIT LANDBROT
Walnuss und Steinofen Baguette
dazu Salz-Butter & Sour Cream




Serviervorschlag

WILHELM

1896

ZART GESCHMORTE HIRSCHKALBSKEULE
in Backpflaumen-Gewlrz Sauce mit Wurzelgemuse

LACKIERTE ROSA GEBRATENE BARBARIE ENTENBRUST
in Blut-Orangen-Butter-Sauce

NORDSEE-KABELJAUFILET

MIT GROBER
Dukkah-Brosel-Haube an marinierten Kurbisspalten
und Limonen-Krauter Sauce

(Dukkah ... ein Australisches Gew(irz mit Agyptischen Wurzeln)

KARTOFFEL-KURBIS-AUFLAUF
mit gerosteten Kernenund Gouda-Kase Uberbacken

Feigen-Rotkohl / Rosenkohl-Schwarzwurzel-Gemise in Rahm
Dauphin-Kartoffeln / Serviettenknodel-Schnitten

HASELNUSS PANNA COTTA
mit Mandarinen Sauce und Hafer-Knusper

MOHN MOUSSE AU CHOCOLAT
mit Zwetschgen-Punsch Kompott

MARILLENKNODEL
in warmer GewdUrztraminer-Vanille Sauce

i
i
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KLASSIKER
Deftige Gulaschsuppe / Baguette-Auswahl

Pikantes Chili con Carne / Tortilla-Chip / Baguette
Herzhafte Curry-Wurst / Im Glas serviert

Wilhelms Kase-Platte Klein
Wilhelms Kase-Platte GroR

Internationale Kase-Auswahl mit Trauben,

Feigensenf, Cracker-Mix, Salz-Geback, Gerostete Nisse
und Obst dazu Baguette Auswahl mit Salz-Butter & Sour Cream

WILHELMS SNACK PLATTE NR.1

Dreierlei Canapes / Salami & Gurke /
Brie-Kdse & Feige / Frischkdsecreme & Krauter

Cornflakes-Schnitzel mit Rostzwiebel-Creme
KasespielR mit Trauben und Mini Brezeln

Baguette und Laugenkonfekt mit Salz-Butter & Sour Cream

590 €

6,50 €
6,80 €

6,80 €
11,90 €

9,90 €

WILHELMS SNACK PLATTE NR. 2 10,90 €

Dreierlei Sandwiches / Pulled Pork & Onions /
Avocado & Feta / Curry & Hahnchen

Teriyaki-Hahnchen-Spiel mit Mango-Creme
Manchego-Kase mit Feigensenfcreme und Grissini

Baguette und Laugenkonfekt mit Salz-Butter & Sour Cream

EMPFANGS-VORSCHLAGE:

VORSCHLAG 1 7,90 €
Flammkuchen-Ecken mit Speck, Zwiebeln und Raclette-Kase
Laugenkonfekt mit Schnittlauch-Frischkase

Tomate-Mozzarella-Spiefie mit Basilikum

Knusper-Korbchen mit Hahnchen-Curry-Fullung




VORSCHLAG 2

Mit Shrimps-Cocktail gefllltes Knusper-Korbchen
Pflaumen im Speckmantel am Spiel’
Bunte Gemusesticks mit Pesto-Schmand

Teriyaki-Hahnchen-Spiel mit Mango-Creme

VORSCHLAG 3 11,50 €

Zweierlei gefiillte Mini-Waffeln / Tatar vom Raucherlachs & Avocado-Paprika Creme
Kalbs-Bouletten mit Dijon-Senf Dip

Melonenkugeln und Serrano-Schinken am Spiel}

Dattel-Frischkasecreme mit Curry auf Cracker

Mango-Kokos Shooter mit Minze&Sesam




WILHELM

1896

e Vegetarisches Gericht

Q Veganes Gericht

Ylreser Porrerrecn -

WILHELMS SALATTELLER 7,40€®
Wildkrauter / Holunder-Joghurt Dressing / Avocado / Waldbeerwiirfel / Fetakase /
gepuffter Quinoa

WILHELMS ANTIPASTI 910 €
Marinierte Paprika & Pilze / Fenchel-Salami / Kalamata-Oliven /

gebackenes Zucchini-Korbchen mit Feta-Kase / Rauke-Salat / Pinienkerne /
Himbeer-Balsamico Dressing

VORSPEISEN VARIATION 12,30 €
Hausgebeizter Lachs mit Wakame-Salat / Ziegenkase-Ballchen im Krautermantel /
Aprikosen-Chutney / Blindnerfleisch-Rollchen mit griinem Spargel / marinierte Salat-Herzen

MARINIERTER GRUNER SPARGEL 11,20 €
Coppa di Parma Schinken / Rhabarber-Ahorn Vinaigrette / Schmand / Kresse-Mix




Serviervorschlag

DUETT VOM GARNELE & LACHS 12,20 €
Marinierte Riesengarnele / Papaya-Linsensalat / Kresse /
Pulled Salmon mit Tramezzini / Guacamole

TATAR VOM GEBEIZTEM ,,BIO-LACHS* 13,90 €
Avocado & Mango / Frisée / Sesam-Krauter-Dressing / Knusper-Brot
(Aus Okologischer Aquakultur / Norwegen)

»TATAKI“ VOM YELLOW FIN THUNFISCH TgPrs: 18,00-22,00 €
Erdnuss-Gurken Salat / Ponzu-Sauce / Chili / Sesam / Sushi Mayoo

(,Tataki“ ist eine Zubereitungssart von Fisch & Fleisch aus Japan.

Erst wird der Fisch mariniert und dann kurz angebraten, dadurch bleibt es innen roh.)

VARIATION VON LINSEN 9,10€Q
SuR-Sauer Linsen-Salat / gebackene Linsenballchen / Linsen-Hummus /
Joghurt-Kokos Dip / Papadam

PIKANTER PAPAYA-AVOCADO-SALAT 950 € Q
Cashew-Kerne / Chili / Pak Choi / Miso-Dressing / gepuffter Reis

QUINOASALAT ,,ORIENTALISCH* 990 € @
Goji Beeren / Mandeln / marinierte Karotte / Auberginencreme / Cracker

Passionsfrucht-Sorbet / Sommer Friichte / Hugo 590 €

Zitronen-Sorbet / Blue Curacao Perlen / Prosecco 6,80 €

WILHELM

1896




WILHELM

1896

° Vegetarisches Gericht

e Veganes Gericht

MW

HUHNERKRAFTBRUHE ,KLASSISCH*
eichlich Einlage / Eierstich / Krauter

STRAUCHTOMATEN-CONSOMME
Zartweizen / Saubohnen / Kerbel /
Ciabatta mit Parmesan

ZITRONENGRAS-CURRY SUPPCHEN (PIKANT)
Kokos & Limone / Karotte /
marinierter Garnelen-Spiefl3

LEICHTES KOHLRABI-CREME SUPPCHEN
Zuckerschoten-Sesam Salat /
Ingwer / Knusperbrot

ZUCCHINI-CREME SUPPCHEN
mit Hafermilch und gerosteten Chia-Samen

GRUNE ,GAZPACHO*
Buttermilch / marinierte Flusskrebs-Schwanze /
Krauter / Fladenbrot Crostini

7,20 €

820€Q

8,10 €

710 € Q

6,90 € Q

7,80 €




WILHELM
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Taslycirege

SCHWEINEFILET IM SERRANO-SCHINKEN MANTEL 2140 €
mit Tomaten-Pesto, Thymian-Rahm

Sauce auf Spitzpaprika-Zucchini Gemuse

und Majoran-Wurfel Kartoffeln

,SECRETO VOM IBERICO* 23,90 €
das sogenannte geheime Filet (aromatisch)

auf grober Senf-Rahm Sauce mit Pilz-Bohnen Gemuse und

kleinen gebackenen Kartoffeln mit Krautercreme

ZWEIERLEI VOM LANDSCHWEIN ,FILET & BAUCH* 2190 €
Lackiertes Filet / Teriyaki Sauce / Wasabi-Kartoffelpiree /
gebackener Tempura-Bauch / Asia-Gemise

ARGENTINISCHES ROASTBEEF IM GANZEN GEGART 2590 €
mit Cognac-Pfeffer-Rahm Sauce, Speck-Bohnen-Bundchen,
Fingermohrchen und Dauphine-Kartoffeln

ROULADE VOM RUMPSTEAK GEFULLT MIT GRUNEM SPARGEL 2590 €
und Karotte, Tiroler-Speck und Raclette-Kase, drapiert mit
tomatisierter Schmorsauce und Kartoffel-Rosmarin Muffin

ROSA GEGARTES STUCK FILET TgPrs: 34,00-40,00 €
vom australischem Rind (Grass-Fed) mit

Krauter-Gewurz-Butter, breite Bohnen mit Ahorn & Speck,
Kartoffel-Kuchenschnitte mit Zwiebelmarmelade

Servienvogschlag
']
F |

i




WILHELM
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SURF & TURF TgPrs: 38,00-42,00 €

Pochiertes Kalbsfilet im Krautermantel mit
Langusten-Ragout Topping, weilse Portwein-Butter Sauce,
Balsamico-Schalotten und Kartoffelpuree mit Spinat

KARREE VOM LAMM
Gremolata Jus / Polenta-Mandel-Riegel /
junges Gemuse / Schwarzer Knoblauch

PICCATA ALLA MILANESE

vom Maishahnchen in Parmesan-Eihulle gebraten

mit Tomaten-Paprika Confit, buntem Zucchini-Gemuse und Rosmarin
Kartoffeln mit Schmand

,KIKOK“ MAIS-HAHNCHENBRUST

gefullt mit Frischkase & Brombeere

auf buntem Sommer-Gemuse mit ,Ebly” Zartweizen und leichter
Sauvignon Blanc-Thymian Sauce

PERLHUHNBRUST ,SALTIMBOCCA*

an leichter Camembert-Riesling Sauce,
mediterran gefullten Zucchini und Tagliarini
,R0ss0” mit Krauter-Gremolata

MIT RAS EL-HANOUT MARINIERTE MAIS-HAHNCHENBRUST
dazu Joghurt-Ingwer Dip, warmer Quinoa-Salat mit Brokkoli,
Karotten, Mandeln und Mango-Chutney

e Vegetarisches Gericht

Q Veganes Gericht

2590 €

1940 €

2270 €

23,50 €

2290 €
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GEBRATENES ZANDERFILET 23,20 €
mit Macadamia-Knusperhaube auf

orientalischem Cous Cous-Salat, mit Zucchini,

Karotten, Fenchel und Joghurt-Limonendip

AUF DER HAUT GEBRATENE WOLFSBARSCHFILETS 24,80 €
mit Kapern-Brosel-Kruste auf Tomaten-Kartoffelpuree,
Artischocken-Bohnen Gemuse und heller Balsamico-Sauce

SANFT GEGARTES BIO-LACHSFILET 24,90 €
mit gruner Quinoa-Krauter Haube auf Gemuse-Ragout

mit Erbsen, Spargel, Fenchel und Karotte in Riesling-Butter Sauce

(Lachs aus Okologischer Aquakultur in Norwegen)

SANFT GEGARTES STEINBUTTFILET TgPrs: 26,00-32,00 €
MIT AMARANTH-BROSEL HAUBE

auf Sellerie-Kartoffelplree mit Romanesco, Fingermohren

und Schwarz-Weif3 Riesling Sauce mit Forellen-Kaviar

SEETEUFEL-MEDAILLON TgPrs: 32,00-37,00 €
IM PANCETTA-SPECKMANTEL

mit Variation von Erbse und Karotte,

Safran-Pernod-Schaum und Kartoffel-Stroh

RICOTTA-KASE RAVIOLI MIT BABYSPINAT 16,90 €Q
gerosteten Blumenkohl, Pinienkernen,
confierten Kirschtomaten und Salbei-Butter-Schaum Sauce

Serviervorschlag
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KARNIYARIK
Pikant mediterran geflllte Aubergine mit Soja-Hack, Parmesan,
Roma-Tomaten, Spitzpaprika, Reis und Minz-Joghurt Dip

BLATTERTEIG FULLHORN
gefullt mit grinem Spargel, Vanille-Mohrchen, Pilzen, Fetakase-Mousse
und Balsamico-Schalotten

PIKANTE SOYA-BOLOGNESE
auf gekrauterten Penne-Nudeln mit Kichererbsen,
Mandel-Parmesan und Zitronen-Chili Gremolata

INDISCHES DAL MAKHANI AUF KAISERS ART
Wurziges Beluga-Linsen Curry mit Kokosmilch,

Karotten, SuBkartoffeln, getrockneten Pfirsichen,
Cashewkernen und Sesam-Koriandercreme dazu Duftreis

WURZIGE QUINOA-KARTOFFEL BRATLINGE
auf Karotten-Stampf mit marinierten Wildkrautersalaten
und geraucherter Paprika-Hummus

Vegetarisches Gericht

Veganes Gericht

1760 € @

19,80 € Q

1610 € @

1720 € QD

16,90 € @
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Serviervorschlag



JOGHURT BOWL 8,90 €
Melonen Salat / Joghurt Eis & Creme / krosse Minze /
Passionsfrucht / Schoko-Hafer Crumble

EXOTISCHE CREME BRULEE 8,20 €
Gebrannte Zitronengras-Creme / Coconut-Crisp Eis /
Mango-Ingwer Kompott / Thai-Basilikum

SOMMERLICH FRISCH 9,20 €
Limonen-Tartelette / Passionsfrucht Sorbet / Schoko-Eiskonfekt /
Eis-Tee / Minze

WILHELMS DESSERT VARIATION 8,90 €
WeiRes Mousse au Chocolat / Schoko-Cookie Erde/ Stachelbeeren /
Brombeer-Eis / Zitronenmelisse

SCHOKOLADEN-BOWL 11,20 €
Holunder-Schoko-Mousse / Cake Pop / Himbeere Eis&Sphare /
Knusper-Hippe

LOTS OF FRUITS 9,60 €
Mangocreme / Cassis Sorbet / Waldbeeren / Kiwi / Chia-Crumble

(Saisonale Gerichte bei personlicher Beratung moglich)

L WILHE L
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Beacihoadorn

FELDSALAT MIT BIRNENSENF-JOGHURT-DRESSING 8,90 €
Wild-Preiselbeeren / geraucherte Entenbrust / Brioche Croutons

CARPACCIO VON ROTER BEETE 790 €
Frisée / Kirbis-Apfel-Salsa / gehobelter Ziegenkase-Gouda / Pistazien-Krokant

FRISCHKASE-MOUSSE MIT WINTERGEMUSE 9,90 €
gerostete Maronen und in Schwarzwalder-Schinken gerollter Chicorée
mit Honig glasiert

KASEROSCHEN VOM SPANISCHEM HARTKASE 7,80 €
Wildkrauter mit frischen Feigen, Quitten-Senf-Dressing,
gerostete Kerne dazu rustikales Baguette

PIKANTER ROTKRAUT-SESAM-SALAT 740 €Q

asiatische Einflisse / Apfelspalten / Haselnlsse / Puff-Reis

e Vegetarisches Gericht

Q Veganes Gericht




Serviervorschlag

GESCHMORTE SPANFERKELBACKCHEN
marinierte Beete / stRer Senf Sauce / frischer Meerrettich

DUETT VON WACHTEL ,BRUST & EI“
Sellerie-Ahornplree / Portwein-Birnenballchen / Winter-Kresse / Chip

HOKKAIDO SUSS & SAUER
Riesengarnele / Kirbisplree gerostet / eingelegter Kirbis&Ingwer /
Teriyaki Sauce / Lotuswurzel

KLEINE QUICHE-LORRAINE
Butternut-Kurbis / saurer Apfel / Bergkase / Kardamom-Frischkase Topping

WILHELM

1896

11,20 €

14,90 €

9,80 €

9,80 €Q
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CONSUMME VOM MAIS-HAHNCHEN & PILZEN 8,20 €
Gemusesterne / Shiitake Pilze / Majoran Fladle

GEROSTETE PASTINAKEN-SUPPE 740 €
Schmand /Walnuss-Gremolata / Wildschinken am SpieR

i CAPPUCCINO VOM HOKKAIDO-KURBIS 6,90 € Q
Muskatbluten-Mandelmilchschaum /
Kurbiskerncrunch

BEEF TEA VOM WEIDERIND 9,90 €
feine Pilze / Gemuse / gepfefferte Blatterteig-Stange

CREME-SUPPCHEN VON MARONE 810 €
Sellerie / Granatapfelkernen / geraucherte Entenbrust am Spief

SUSSKARTOFFEL-SUPPCHEN 690 € @
Hafermilch / Limone / Ingwer-Kokos Krokant

e Vegetarisches Gericht

Q Veganes Gericht




Serviervorschlag

MIT APRIKOSEN UND DATTELN GEFULLTES SCHWEINEFILET 2190 €
Im Speckmantel an Schalotten-Rotwein Sauce,
Kartoffel-Kurbispuree und gerostete Haselnusse

HERZHAFTER WILDSCHWEINBRATEN AUS DER KEULE 1940 €
in Wacholderrahm Sauce mit Quitten-Rotkohl
und hausgemachte Kaisers-Semmelknodelschnitte

MAREDO-ROASTBEEF IM GANZEN GEGART 2590 €
nach ,Zwiebelrostbraten Art"

mit Barolo-Schalotten Sauce, tournierten Karotten,

Macaire-Kartoffeln und knusprigen Zwiebelringen

TRANCHEN VOM POMMERSCHEN RINDERFILET TgPrs: 32,00-36,00 €
auf Kartoffel-Sellerieptree mit Portwein-Butter Sauce
und Rosenkohl-Speck-Gemuse-Topping

ZART GESCHMORTE BACKCHEN VOM WEIDEOCHSEN 20,10 €
in kraftiger Sauce auf Kartoffel-Pastinakenpuree,
glasiertem Wurzelgemuse und sauer eingelegte Zwetschgen

WILHELM

1896
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MEDAILLONS VOM HIRSCHRUCKEN 26,90 €
mit Haselnuss-Brosel-Haube an Madeira Sauce,
Feigen-Rotkraut und Kartoffelkuchenschnitte

GESCHMORTE KEULE VOM ROT-HIRSCH 22,80 €
in Backpflaumen-Gewdrz Sauce
mit Schwarzwurzel-Pilzgemuse und hausgemachten Krauter-Spatzlen

ROSA REH-RUCKEN AUS UNSERER REGION TgPrs: 28,00-34,00 €
im Briochebrot-Mantel gebraten

auf Petersilienwurzelpuree, gefullten Wirsingblattern

und Goji-Beeren Sauce

ROSA GEBRATENE BARBARIE ENTENBRUST 24,80 €
mit Blut-Orangen Sauce, Honig-Wirsinggemuse mit Walnussen,
Vanille-Mohrchen und kleinen KartoffelkloRen mit Broselschmelze

MIT ZIEGENKASE-WALNUSSKRUSTE UBERBACKENES 2190 €
MAIS-HAHNCHENBRUSTFILET

auf Kartoffel-Petersilenwurzelpuree,

glasierte Mohrchen und leichter Thymian-Knoblauchsauce

e Vegetarisches Gericht
Q Veganes Gericht
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LAMMKARREE MIT CASHEW-TANDORI-BROSEL-HAUBE 2590 €
auf Sullkartoffelstampf an Sesam-Ingwer Jus,
Krauter-Joghurt und buntem Pilzgemuse

AUF DER HAUT GEBRATENES BACHSAIBLINGFILET 2190 €
auf stufR-saurem Belugalinsen-Gemuse
mit Sauerkraut, Dijon-Senf Schaum und Risolee-Kartoffeln

GEBRATENES STEINBUTTFILET TgPrs: 25,00-30,00 € .
AUF KARTOFFEL-STECKRUBENPUREE e
mit Baby Spinat, Balsamico-Perlzwiebeln und Krustentier- ‘f

Schaum Sauce

POCHIERTE SEEZUNGEN-ROLLCHEN TgPrs: 32,00-38,00 €
mit Kaisergranat-Schwanzen an Szechuan-Pfeffer Sauce
auf grinem Petersilienwurzelpuree und Safran-Schalotten

GEBRATENE KAROTTEN-HAFER-BRATLINGE 1710 € Q
mit Bergkase, buntes Pilzgemuse, Ingwer-Orangen Creme
und SuBkartoffel-Apfelstampf

Serviervorschlag
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DINKEL PENNE RIGATE NUDELN 16,40 € Q
in Riesling-Pecorino Sauce mit gebratenen Pilzen, Birnenballchen,
Cranberries, Rapunzel und Walnuss Gremolata

GEBRATENE SPINAT-SERVIERTEN KNODEL 16,10 € Q@
auf tomatisiertem Wirsing-Gemuse

mit Krautersaiblingen, Blauschimmelkase-Creme

und Kurbiskern-Pesto

VEGANE NUDELN 1740 € Q@
in Kurbis-Zitronengras-Kokosmilch Sauce gespickt mit

knackigem Brokkoli, Spitz-Paprika, jungem Spinat, Peperoni

und gerosteten Cashewkernen

GEFULLTE WIRSING-ROULADE 1890 € Q@
mit Maronen, Soja, Nussen und Datteln in Schmor-Zwiebel Sauce
an Rosmarin-Pilz-Polenta

KAISERS BUNTER GEMUSE-GARTEN 18,30 € Q
Schwarzes Bohnenpuree mit gebackenem Gemuse,

feinen Pilzen, grinem Spargel, Fingermohrchen,

Shiso-Kresse und Safran-Perlzwiebeln

e Vegetarisches Gericht

Q Veganes Gericht
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Dedaests

PUMPKIN PIE 9,50 €
Kurbis-Cheesecake / Lauwarm / karamellisierte Erdnusssauce / Cassis-Sorbet

WEISSES MOUSSE AU CHOCOLAT 9,20 €
parfimiertes Grand Manier Kiichlein / gebrannte Mandeln / Cranberrie Sauce

VARIATION VON QUITTE UND JOGHURT 8,90 €
Joghurt-Mousse / Quitten-Ragout / Haselnusse / Thymian /
Honig-Kuchen / krosse Minze

TARTE AU CHOCOLAT 11,90 €
Valrhona-Schokolade / Mandarine / Cassis-Sorbet / Honig-Hippe

MANDELPARFAIT 8,90 €
Portwein Birne / Gewiirz-Orangen-Gelee / Knusper-Hippe

BAILEYS-TARTE 11,80 €
Kaffee-Ganache / Tonkabohnen-Creme / Cappuccino Perlen /
karamellisierte weilse Schokolade

MANDEL-PANNA COTTA 780 €Q
Wildpreiselbeeren / Hafer-Dinkel-Crumble / Prosecco-Schaum

Serviervorschlag
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